
【お問い合わせと応募用紙郵送先】ペルノ・リカール・ジャパン（株）  マーケティング部  担当：クリスティアン
〒112-0004 東京都文京区後楽2-6-1 住友不動産飯田橋ファーストタワー34階　Tel：03-5802-2671（平日 午前10時から午後5時／土日祝日を除く）

【ご留意事項】①ご応募いただきました情報は、本コンテスト、及び世界大会における審査目的のみに使用し、無断で第三者に開示・提供することはございません。ただし入賞されました作品に関しまし
ては、弊社での広告宣伝・販売促進活動や社内資料に使用させていただく場合もございます。その際、スペースなどの諸事情により、一部、文言などを省略変更させていただく場合もございます旨、予め
ご了承願います。 ②審査に関するお問い合せには応じられません旨、予めご了承願います。 ③カクテルおよびレシピに関する著作権などの一切の権利は、弊社に帰属するものとします。

PCサイト
「The chivas masters cocktail competition」の詳細はこちら▶ http://chivas-regal.jp/masters2015/

参加者を同時募集！参加者を同時募集！20152015
&&&&CHIVAS MIZUNARA MASTERS THE CHIVAS MASTERS

シーバスリーガルが主催する、バーテンダーを対象にしたふたつのカクテルコンペティションの参加者を同時募集。
シーバスのグローバル・ブランドアンバサダーであるマックス・ワーナー氏が、特別審査員として

書類審査から実技審査まで務めます。ふたつのコンペティションに両方エントリーすることも可能です。 
創造性あふれるカクテルをお待ちしています。

優勝者は日本代表として世界大会へ！

日本オリジナルのテイストを創造する国内大会！

「シーバス ミズナラ」を使用し、日本ならではのカクテルで競う
国内コンペティションです。優勝者は6月にスコットランドでの表彰式と、
マスターブレンダー コリン・スコットを訪問する旅へご招待します。

ィションシーバス マスターズ・カクテルコンペティション

シーバス ミズナラ マスターズ・カクテルコンペティション

シーバスリーガル主催グローバルカクテルコンペティションの
日本予選です。優勝者は、７月にニューヨークで開催される
世界大会に日本代表として出場していただきます。
さらに、世界最大のカクテルの祭典「Tails of the Cocktail」へご招待します。

TIMELESS LUXURYをテーマとして、
4つの時代を反映させた
シーバスリーガル12年を使ったカクテル

あのマックス・ワーナーがあなたのカクテルを審査！

特別審査員  マックス・ワーナー
シーバスリーガル グローバル・ブランドアンバサダー兼ミクソロジスト

バー、レストラン界において絶大な経験を持ち、世界中の人々を魅了するカクテルを創造。
シーバスブラザーズ社のグローバル・ブランドアンバサダーとして、世界40カ国を訪れ、
世界のカクテル文化に精通し、シーバスリーガルの魅力を伝えている。

日本人の繊細な味覚にあう
シーバス ミズナラを使ったカクテル



優勝者は日本代表として世界大会へ！

※カクテルを独自にリメイクしても結構ですし、最初から作り上げても構いません。
　創造性とパッションを活かしたストーリー性のあるカクテルをお待ちしています。

【企画概要】 【実施スケジュール】
このコンペティションは、シーバスの誕生から今日にいたるまでを
四分割し、それぞれの時代背景や流行った文化などを取り入れた
カクテルをシーバスリーガル12年を使ってご考案いただくものです。

全国のホテル、バー、レストラン、ダイニングバー等の飲食店に
勤務されているバーテンダーまたはそれに準ずる方。（25歳以上）
ファイナリストに選ばれた場合、5月12日（火）、都内にて開催
予定の最終選考（実技審査）にご参加できる方。※

【応募資格】

※遠方にお住まいの方の交通費・宿泊費等はペルノ・リカール社の負担とさせていただきます。

※世界大会出場をふまえての総合評価になります。
※最終選考（実技審査）および世界大会では4種類のカクテルをそれぞれ5分ずつで作っていただきます。（トータル20分間） 
※世界大会の条件に基づき、4種類のカクテルの説明を英語で行っていただきます。（トータル10分間）

【選考基準】
一次選考（書類審査）： 各時代の理解に基づいた、創造性、ストーリー性、ネーミング、外観 
最終選考（実技審査）： 上記に加えて、テイスト、スキル、全体イメージ、プレゼンテーション 

優勝者： The Chivas Master 日本代表（1名）【表彰および特典】

日本代表として「The Chivas Masters 世界大会（ニューヨーク）」に出場。
各国ファイナリストと共に世界最大のカクテルの祭典「Tales of the Cocktail（ニューオーリンズ）」へご招待。
カクテルと共にシーバスリーガル ジャパンのFacebookでご紹介。

マックス・ワーナー
シーバスリーガル
グローバル・ブランドアンバサダー兼
ミクソロジスト

【特別審査員】

世界大会 出場（ニューヨーク）
Tales of the Cocktail ご招待（ニューオリンズ）

東京都内にて優勝者1名を選出・表彰最終選考
（実技審査）

ファイナリスト5名を選出
※電話またはメールにてご連絡

一次選考
（書類審査）

応募締切 応募用紙の必要事項をご記入の上、
郵送にてご応募ください。
※応募書類はご返却できません。

2015年4月12日（日）
※当日締切有効  

2015年7月 ※予定  

2015年5月12日（火）
※予定

2015年 4月中旬

【特別審査員】 マックス・ワーナー

【カクテルのテーマ】【カクテルのテーマ】

TIMELESS LUXURYTIMELESS LUXURYTIMELESS LUXURYTIMELESS LUXURY 課題となる4つの時代と、それぞれの時代に流行ったカクテルをヒントに
シーバスリーガル12年を使って独自にリメイク・演出し、
“時が経っても美しく美味しいエレガントなカクテル”を４種ご考案ください。
※なぜ考案されたレシピがその時代に合っているカクテルなのかご説明ください。

2014年 世界大会2014年 世界大会

＜課題となる4つの時代＞

1880
~

1920
クラシック
時代

クラシック
時代

1945
~

1960
第2次世界
大戦後の時代
第2次世界
大戦後の時代

1975
~

1990
ゴールデン
時代

ゴールデン
時代

進化時代進化時代

シーバスリーガルが生まれた時
代。M a r t i n i、M a n h a t t a n、
Daiquiriもこの時代の象徴です。

シーバスリーガル12年が世界中に
広がったころ、トレーダービック
（バーテンダー）がMai Tai、

Startboard Lightなどの有名な
カクテルを生み出しました。

甘く華やかで色鮮やかなカクテルが
主流の時代。カクテルはその時の
流行を反映しています。当時の典型
的なカクテルは、Rob Royなどです。

クラシックなカクテルがもう一度見直され、
さらに改善・進化していく時代。その原動力
として、昔から変わらないシーバスリーガル
が存在します。そして様々なシナジーにより
高級感あふれるカクテルが生まれました。

現 代

22 33 4411

2014年日本大会 優勝者：
中村充宏氏（ザ・ペニンシュラ東京 Peterバー）
2014年日本大会 優勝者：
中村充宏氏（ザ・ペニンシュラ東京 Peterバー）



（ 1 /2）応募用紙

フリガナ

男性・女性
氏名

勤務先店名 業態

電話番号

勤務先住所

ご連絡先メールアドレス

お取引酒販売店様名

性別

※レポート用紙や写真を別紙にてお送りいただいても構いません。ただし、どの時代のカクテルかを必ず明記してください。

材料・商品名

使用グラス （　　　　　oz）

分量（ml）

作品意図

カクテルのカラー写真を
必ず添付してください。

※白黒・イラストは不可
※インスタントカメラでの撮影は可

フリガナ

1880~19201880~1920 クラシック時代クラシック時代1

カクテル名

作り方

※サブタイトルは不要です。

・ シーバスリーガル12年

材料・商品名

使用グラス （　　　　　oz）

分量（ml）

作品意図

カクテルのカラー写真を
必ず添付してください。

※白黒・イラストは不可
※インスタントカメラでの撮影は可

フリガナ

1945~19601945~1960 第2次世界大戦後の時代第2次世界大戦後の時代2

カクテル名

作り方

※サブタイトルは不要です。

・ シーバスリーガル12年

20152015 2015年4月12日（日） ※当日締切有効 



（2 /2）応募用紙

※レポート用紙や写真を別紙にてお送りいただいても構いません。ただし、どの時代のカクテルかを必ず明記してください。

材料・商品名

使用グラス （　　　　　oz）

分量（ml）

作品意図

カクテルのカラー写真を
必ず添付してください。

※白黒・イラストは不可
※インスタントカメラでの撮影は可

フリガナ

1975~19901975~1990 ゴールデン時代ゴールデン時代3

カクテル名

作り方

※サブタイトルは不要です。

・ シーバスリーガル12年

材料・商品名

使用グラス （　　　　　oz）

分量（ml）

作品意図

カクテルのカラー写真を
必ず添付してください。

※白黒・イラストは不可
※インスタントカメラでの撮影は可

フリガナ

現代現代 進化時代進化時代4

カクテル名

作り方

※サブタイトルは不要です。

・ シーバスリーガル12年

20152015
2015年4月12日（日） ※当日締切有効 



日本オリジナルのテイストを創造する国内大会！

C H I V A S  M I Z U N A R A  M A S T E R SC H I V A S  M I Z U N A R A  M A S T E R S

【企画概要】 【実施スケジュール】
マスターブレンダー コリン・スコットが日本にインスパイアされ、
日本人の繊細な味覚に捧げるべく生み出したシーバス ミズナラを
使用して、日本のオリジナリティを活かしたシーバス ミズナラのカク
テルを競う国内のコンペティションです。

全国のホテル、バー、レストラン、ダイニングバー等の飲食店に
勤務されているバーテンダーまたはそれに準ずる方。（25歳以上）

ファイナリストに選ばれた場合、5月12日（火）、都内にて開催
予定の最終選考（実技審査）にご参加できる方。※

【応募資格】

※遠方にお住まいの方の交通費・宿泊費等はペルノ・リカール社の負担とさせていただきます。 スコットランドでの表彰へご招待

最終選考
（実技審査）

ファイナリスト5名を選出
※電話またはメールにてご連絡

一次選考
（書類審査）

応募締切 応募用紙の必要事項をご記入の上、
郵送にてご応募ください。
※応募書類はご返却できません。

2015年 4月中旬

2015年6月下旬 ※予定

※最終選考（実技審査）内容の詳細はファイナリストの方へ直接お知らせいたします。

【選考基準】
一次選考（書類審査）：日本ならではの創造性、ストーリー性、ネーミング、外観
最終選考（実技審査）：上記に加えて、テイスト、スキル、全体イメージ、プレゼンテーション 

優勝者: Chivas Mizunara Master （1名）
【表彰および特典】

スコットランドでの表彰式と
マスターブレンダー コリン・スコットを訪問する旅へご招待。
カクテルと共にシーバスリーガルジャパンのFacebookでご紹介。

日本人の繊細な味覚にあうシーバス ミズナラを使ったカクテル
シーバス ミズナラが持つ日本らしさや、スコットランドと和の融合などを取り入れたカクテルをご考案ください。

2014年大会優勝者： 久保俊之氏（ark Lounge & Bar） 2014年大会優勝カクテル： CHIVAS Misty Punch 

【カクテルのテーマ】

マックス・ワーナー
シーバスリーガル
グローバル・ブランドアンバサダー兼
ミクソロジスト

【特別審査員】

東京都内にて優勝者1名を選出・表彰
【特別審査員】 マックス・ワーナー

2015年4月12日（日）
※当日締切有効  

2015年5月12日（火）
※予定



材料・商品名

使用グラス

（　　　　　　　oz）

分量（ml）

作り方 デコレーション

カクテルのカラー写真を
必ず添付してください。

※白黒・イラストは不可
※インスタントカメラでの撮影は可

フリガナ

カクテル名

作品意図

※サブタイトルは不要です。

C H I V A S  M I Z U N A R A  M A S T E R SC H I V A S  M I Z U N A R A  M A S T E R S

フリガナ

男性・女性
氏名

勤務先店名 業態

電話番号

勤務先住所

ご連絡先メールアドレス

お取引酒販売店様名

性別

※レポート用紙や写真を別紙にてお送りいただいても構いません。

・ シーバスリーガル ミズナラ

2015年4月12日（日） 20152015 ※当日締切有効 


